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BRASSERIE RENNAISE

AMBER ALE

Histoire de la biére

La biere ambrée de Skumenn tire son inspiration des biéres non gazeuses servies au
Cask en Angleterre. A la fois désaltérante et maltée, 1égere et pleine de céréales golitues,
sa recette a été mise au point au fil des deux années qui ont précédé le lancement de la
brasserie. Le Golding, houblon anglais de la région de Est Kent est réputé et utilisé pour
les biéres britanniques depuis le XVIIIeme. Il est sélectionné pour ses douces notes
florales qui accompagnent le caractére malté de cette Skumenn

Texte de présentation étiquette

Si vous aimez les céréales, alors vous avez atteint la terre promise. Avec ses saveurs de
caramel, moka, biscuit, et noisettes toastées, cette Ale au corps malté s’inspire
directement des ambrées traditionnelles anglaises, pour leur justesse et leur grand
potentiel de réconfort.

Ingrédient
Malts : Pilsner, Cara, Biscuit, Avoine
Houblons : Centennial, Columbus

Niveau d’amertume : IBU’s > 30
Couleur de la robe : EBC 25
Alcool : 5%

Dispo : 33cl / 75cl / Flts 20L
Température de dégustation : 7°C

Musique : The Clash - [ Faught The Law

Accords : poulet roti/magret de canard/ pizza/crépes/galette saucisse

Brasserie Skumenn
5 rue Joval 35690 Acigné
Tél : 02 99 55 32 08
www.skumenn.com
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