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BRASSERIE RENNAISE

BELGIAN WHEAT IPA

Histoire de la biére

La Belgian Wheat IPA est la derniére recette a avoir été validée par Stéphane et Thomas
en été 2015, quelques semaines seulement avant I'arrivée des cuves de 1000L dans le
local d’Acigné. Malgré des tests satisfaisants et le lancement imminent des premiers
brassins grand format, Thomas insiste pour faire un tout dernier essai : utiliser des
levures blanches belges dans cette Wheat Ale. Quelques semaines plus tard, les 20L du
dernier brassin test W-23 sont dégustés. Le résultat est plus que convaincant, et la
quatriéme et derniere biere de la gamme s’'impose. Apportant une touche belge a la
gamme Skumenn, cette nouvelle IPA fruitée, désaltérante, et doucement amere s’installe
dans la lignée de ses sceurs.

Texte de présentation étiquette

Elaborée pour surprendre, cette biere a base de blé mixe joyeusement levure belge et
houblons aromatiques. L’ensemble est vif, expressif et harmonieux, mélant agrumes,
notes subtiles de banane et girofle, pour une finale résineuse et fruitée.

Ingrédient
Malts : Pilsner, BI¢é, Cara
Houblons : Nugget, Columbus, Chinook, Cascade

Niveau d’amertume : IBU’s > 50
Couleur de la robe : EBC 11
Alcool : 5,5%

Dispo: 33cl / 75cl / Fiits 20L
Température de dégustation : 7°C

Musique : Bashung - Ostande

Accords : fromages de chevre/cuisine du monde épicée

Brasserie Skumenn
5 rue Joval 35690 Acigné
Tél : 02 99 55 32 08
www.skumenn.com
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