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CALMOS
 PORTER CAFE FRAMBOISE


Histoire de la bière 
Calmos c’est avant tout une histoire de collaboration entre un artisan torréfacteur et des copains brasseurs. L’union du café et de la framboise dans cette bière légère fonctionne à merveille et fait de ce porter la boisson idéale pour un accord avec un dessert. 

Texte de l’étiquette :
La nuit chaque bruit compte. Progression à pas feutrés…Une branche qui casse, une chouette qui s’éveille, un chevreuil qui s’enfuit, personne ne parle, on est bien… 

Les ingrédients
Malts : Pilsner, Avoine, Seigle, Malt Chocolat, Roasted Barley, Biscuit, Blé 
Houblons : Mosaïc, East Kent Golding
Fruits : Framboises  
Café Ethiopien 

Niveau d’amertume : IBU’s > 15
[bookmark: _GoBack]Couleur de la robe : EBC 75
Alcool : 5%

Dispo : 33cl 

Température de dégustation : 10°C

Musique associée : Nocturne de Chopin

Accords : Tiramisu, Tartelettes chocolat framboise
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